
À  G R I G N O T E R  O U
À  P A R T A G E R           €

MINI CROQUETTES DE CREVETTES GRISES    12
6 pièces

MINI BOULETS À L’ELFIQUE AMBRÉE,                   10
& CHIPS MAISON
3 pièces

CROUSTILLANTS DE HERVE DOUX,    13 
SIROP DE LIÈGE, PAIN TOASTÉ
4 pièces

SOT L’Y LAISSE PANÉS À LA JAPONAISE,             12
TERRYAKI
8 pièces

JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA                    18
80 gr

KING PRAWNS, GUACAMOLE     14
ET CHIPS DE PATATE DOUCE
8 pièces

CROQUE BIKINI AU JAMBON BELLOTA     18
4 pièces - mozzarella du buffala, truffe et huile de truffe

FROMAGES DU MOMENT 100% WALLONS    16
sélectionnés par la cave du Fromager (Maud & Denis)

D E S S E R T S

FROMAGES DU MOMENT  100% WALLONS         16
sélectionnés par la cave du Fromager (Maud & Denis)

TARTELETTE BOURDALOUE                      10 
À LA RHUBARBE 
caramel de porto, glace au lait d’amande

FRAISES DE WÉPION AU POIVRE SAUVAGE          9
DE MADAGASCAR,
crème montée infusée au basilic

DAME BLANCHE UMAMI                            10 

CAFÉ LIÉGEOIS UMAMI                            10

CHOIX DE GLACES                      la boule      3
& SORBETS
 VANILLE AU BEURRE
 MOKA
 LAIT D’AMANDE 
 SORBET DU MOMENT 

E N T R É E S  E N
P E T I T E S  P O R T I O N S     €

CÉVICHÉ DE DAURADE, ASPERGES VERTES,   13 
PAMPLEMOUSSE, OIGNONS ROUGES, 
CORIANDRE

SALADE LIÉGEOISE EN VERSION MODERNE      13
lard Berkshine confit 20h, pickles d’échalote, haricots « brulés », 
pommes de terre croustimou

DÉCLINAISON DE TOMATES DE COLLECTION,   12 
crémeux d’olives kalamata, terreau d’huile d’olive

BURRATA                      14
abricots rôtis, basilic frais, huile d’olive Kalios, amandes torréfiées, 
balsamique

GRAVLACHS DE SAUMON CROQUANT,   15
FENOUIL, CHAPELURE D’HERBES

ŒUF PARFAIT, CRUMBLE DE PARMESAN   13
COMPOTE D’OIGNONS, PURÉE DE POMMES
DE TERRE, ESPUMA D’ECHALOTES

P L A T S                €
Nos plats sont servis avec une sauce et deux accompagnements au choix.

MAGRET DE CANARD DE SPRIMONT     28

FILETS DE TRUITE D’ARDENNES                             24
AUX AMANDES

PAVÉ SAUMON LABEL ROUGE     24

COQUELET RÔTI          22

ENTRECÔTE DE BŒUF PIE ROUGE EIFFEL            34
330 gr

FILET AMÉRICAIN           22
200 gr

BURGER UMAMI�          22
bœuf, fromage maredsous, sucrine, sauce Umami

TAGLIATELLES À LA "NORMA"      20
sauce aux tomates cerises, cubes d'aubergines frits,
ricotta salée , basilic frais

A C C O M P A G N E M E N T S

POMMES FRITES  -  TAGLIATELLES FRAICHES  - POMMES DE 
TERRE NOUVELLES POÊLÉES  - LÉGUMES DE SAISON  -  JEUNES 
POUSSES - SALADE DE TOMATES ANCIENNES ET BASILIC

S A U C E S

BÉARNAISE  -  POIVRE VERT  -  BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL  -  
CRÈME ESTRAGON

PLAT VÉGÉTARIEN

Tout renseignement sur les allergènes des plats est à disposition de la clientèle auprès de notre personnel de service.


